
Preise in CHF inkl. 7,6 % Mwst 
Prix en Francs Suisse incl. 7,6 % TVA 
Prices in Swiss Francs incl. 7,6 % Tax 

Vorspeisen / Hors- d‘oeuvres / Starters 
 
Grüner Blattsalat   Salade verte   green salad 7.00 
 
Gemischter Salat   Salade mêlée  mixed salad 9.00 
 
Bärlauchsuppe mit Käsecroûton 9.00 
Soupe d’ail d’ours avec croûton de fromage 
Wild garlic-soup with cheese crouton 
 
Kalte Gerichte und Salate / Plats froids et salades / Cold plates and salads 
 
Vitello tonnato  29.00 
Viande de veau froide à la sauce au thon 
Cold veal with tuna sauce 
 
Rauchfischteller auf Apfel-Sellerie-Salat mit Kressemayonnaise 27.00 
Assiette de poisson fumé sur salade de céléri/ pommes et mayonnaise de cresson 
Smoked fish plate on appel-celery-salad with cress mayonnais 
 
Frühlingsblattsalate mit gebratenen Riesencrevetten 21.00 
Salade à feuilles de printemps avec des crevettes géantes poêlés 
Spring-leaf salads with sauted king prawns  
 
Frühlingsblattsalate mit grillierten Pouletbruststreifen 21.00 
Salade à feuilles de printemps avec du blanc de poulet rôti 
Spring-leaf salads with roasted chicken-stripes 
 
“Heisser Salat” mit gebratener Entenleber, Bratkartoffeln, Pancetta 32.00 
Frühlingszwiebeln und Picadilly-Tomaten 
„Salade chaude“ avec fois de canard rôti, pommes sautées, pancetta, ognions de 
printemps et tomates picadilly 
„Hot salad“ with grilled duck liver, fried potatoes, pancetta, spring onions and  
picadilly tomatoes 
  
Spargelsalat mit Kräutervinaigrette und Rauchlachs-Meerrettichterrine 29.00 
Salad d’asperges avec vinaigrette d’herbes et terrine de saumon fumé et raifort  
Asparagus salad with herb vinaigrette and salmon/horseradish terrine 
 
Fleisch / Viande / Meet 
 
Angus Rindsentrecôte mit frischen Morcheln und neuen Rosmarin-Kartoffeln   46.00 
Angus Entrecôte avec morilles frâiches et  pommes nouvelles aux romarin 
Angus Entrecôte with fresh morells and new rosemary potatoes 
   
Fisch / Poisson / Fish 
 
Tuna-Sashimi, einseitig gebraten, mit Koreander-Kruste auf Saison-Gemüse 32.00 
Tuna-Sashimi, rôti d’une côte, avec croûte de coreandre sur légumes de saison 
Tuna-Sashimi, grilled on one side, with coriander-crust on season vegetables 
 
Vegatarisch / végétarien / vegetarian 
Bärlauch-Panzarotti mit heisser Salbeibutter 28.00 
Panzarotti d’ail d’ours au beurre de sauge 
Wild garlic panzarotti with sage butter 
  
Diese Gerichte werden von 12.00 – 16.00 Uhr serviert! 
Unser Fleisch kommt aus der Argentinien, der Rohschinken aus Italien 
Notre viande provient de la Argentine, le  jambon cru d’Italie 
Our meat comes from Argentina, the ham from Italy 
 



Preise in CHF inkl. 7,6 % Mwst 
Prix en Francs Suisse incl. 7,6 % TVA 
Prices in Swiss Francs incl. 7,6 % Tax 

Focaccia-Brötli mit Frischkäse   (nur von 15 – 17 Uhr) 
Petit-pains focaccia au fromage frais  
Stuffed focaccia-bread with cream-cheese  
 
Aubergine und Gemüsepasten 8.00 
Aubergine et pâtes de légumes 
Egg plant and vegetables-pastes 
 
Thonmousse 8.00 
Mousse au thon 
Tuna-mousse  
 
Rohschinken San Daniele 10.00 
Jambon cru San Daniele 
Raw ham ‘San Daniele’  
 
Rauchlachs/Mango-Mousse 10.00 
Saumon fumé/mangues - mousse 
Smoked salmon/mango - mousse  
 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 
 
Desserts    
 
Schokoladen Mousse mit Krokant 10.00 
Mousse au chocolat avec Croquant 
Chocolate mousse with Crocant 
 
Erdbeer-Parfait  mit Rhabarberkompott 10.00 
Parfait de fraises avec kompott de rhubarbe 
Strawberry parfait  with rhubarb compot  
 
 
Kuchen   Gâteaux   Cakes 
 
Warmer Apfelstrudel mit Vanille-Sauce 9.00 
Strudel aux pommes avec sauce de vanille    
Apple-stroudel with vanilla-sauce 
 
Kuchen (mit oder ohne Rahm) je nach Sorte 5.00 oder 6.00 
Gâteaux (avec ou sans chantilly)    
Cakes (with or without cream) 
 
 
 
Glaces   Glaces   Ice-Cream 
1 Kugel   4.00 2 Kugeln   7.00 3 Kugeln   9.00 mit oder ohne Rahm 
1 boule 2 boules 3 boules avec / sans chantilly 
1 bowl 2 bowls 3 bowls with or without cream 
 
 
Sorbets Citro / Citron / lemon 
 Himbeere / Framboise / Raspberry 
 Mango / Mangue / Mango 
 
Rahmglace Vanille / Vanille / Vanille 
 Schokolade / Chocolat / Chocolat 
 Erdbeer / Fraise / Strawberry 
 Mokka / moka / mocha 


